Ingrédients | Zutaten % De|Aus
c k d & Farine de froment T55 | Weizenmehl T55 24% CH
aKe amanagaes oeut I o o
Sucre blanc | Weisser Zucker 19% CH
P ° Beurre d 82% MG | Butter 19% CH
e It e s d e c h o co I a t Chocolat noir | Zartbitterschokolade 14% CH
p p Amande (poudre) | Mandel 5% us
Levure alimentaire | Backpulver <1% CH
—
Mandelkuchen mit
Schokoladenstuckchen
Pl - . o
Végeétarien | Vegetarisch
g (A
21 B
z|C
g 0 Allergénes | Allergenen
z Fruits & coque, Gluten, Lactose, CEuf
@ Schalenfrlichte, Gluten, Laktose, Ei
. Nutriments | Néhrstoffe /100g /100g
Calories | Kalorien 443kcal 443kcal
b 1 C n Lipides | Fett 279 279
- Acide gras saturés | Gesattigte Fettsciuren 59 59
Bo n Glucides | Kohlenhydrate 41g 41g
- Sucre | Zucker 229 22g
Protéines | Eiweiss 79 79
Fibres | Ballastoffe 39 3g
Sel | salz 0g 0g
Cuisiné par | Gekocht von Température de conservation: <BoC
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| Temperatur der Aufbewahrung

A consommer aprés ouverture sous:
/ Nach dem Offnen verbrauchen unter

jours [ Tage



